
Dall’accurata selezione delle erbe officinali, spezie e altro ancora, sapientemente lavorate, hanno preso vita 
Vermouth, Amaro, Bitter e Gin. Un metodo fatto di gesti attenti e segreti tramandati di generazione in 
generazione. Antica Ricetta posa le proprie radici esattamente su questa filosofia.

La ricetta originale Ruffino si compone di un cuore di giaggiolo, 
artemisia e mora a cui si affiancano oltre 25 botaniche: erbe 
aromatiche, note agrumate e speziate, genziana, camomilla, 
ciliegia, rabarbaro e corbezzolo.

Colore: ebano brillante.
Aroma: al naso sprigiona un bouquet ricco di mora, ciliegia e 
agrumi, insieme a sensazioni floreali dettate dalla presenza di 
rosa canina e camomilla. 
Degustazione: al palato è morbido e gradevole con un finale 
lievemente amaro e intenso contraddistinto da rabarbaro rosso 
e finocchietto selvatico.

Vino fortificato il cui ingrediente di partenza è un vino bianco 
Ruffino Toscana IGT fruttato, intenso e complesso. Subisce un 
lento e accurato processo di infusione con oltre 25 ingredienti 
altamente selezionati, che contribuiscono a creare il gusto e la 
complessità aromatica unica di un Vermouth. Tale processo gli 
consentirà anche di virare verso il tipico colore rosso scuro, 
caratteristico di questo straordinario prodotto.
Gradazione alcolica: 27%

Perfetto per i grandi cocktail della tradizione italiana ed 
internazionale.

•Vermouth Antica Ricetta è ispirato alla più antica ricetta 
conosciuta del Vermouth, scritta da un nobile toscano alla fine 
del XVII secolo.
•Vermouth Antica Ricetta è il frutto della sapiente infusione di 
vino bianco Toscana IGT di Ruffino in una selezione di oltre 25 
ingredienti e piante officinali, per esprimere al meglio l’essenza 
toscana.
•Vermouth Antica Ricetta è molto versatile, perfetto come 
aperitivo da solo o come ingrediente chiave di alcuni dei più 
iconici cocktail italiani, come Negroni e Manhattan.
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