
Der Grund für diesen Likörwein findet sich bereits in seinem Namen: Antik im Ansatz, modern im Stil. Dieser 
Vermouth hat berückende Aromen, ist üppig am Gaumen und vielseitig im Gebrauch. Er ist perfekt für 
klassische und moderne Cocktails geeignet.

Das Originalrezept von Ruffino enthält Iris, Beifuß und 
Brombeere sowie mehr als 25 pflanzliche Inhaltsstoffe: Kräuter,
Zitrus- und Gewürznoten, Enzian, Kamille, Kirsche, Rhabarber
und Erdbeerbaumbeeren.

Farbe: glänzend ebenholzfarben.
Bouquet: In der Nase entfaltet sich ein reichhaltiges Bouquet 
von Brombeeren, Kirschen und Zitrusfrüchten, begleitet von 
blumigen Noten, die durch die Anwesenheit von Hagebutte und 
Kamille bestimmt werden.
Geschmack: Weich und angenehm am Gaumen mit einem 
leicht bitteren und intensiven Abgang, der von rotem Rhabarber 
und wildem Fenchel geprägt ist.

Likörwein, dessen Ausgangsprodukt ein fruchtiger, intensiver 
und komplexer Weißwein, der Ruffino Toscana IGT, ist.
Dieser wird dann mit Alkohol angereichert, um einen 
Alkoholgehalt von 17% zu erreichen. Anschließend wird er einem 
langsamen und sorgfältigen Aufgussverfahren mit über 25 
ausgewählten Zutaten unterzogen, die zum einzigartigen 
Geschmack und der aromatischen Komplexität eines Wermuts 
beitragen. Dadurch erhält der Wein auch die typische 
dunkelrote Farbe, die für dieses außergewöhnliche Produkt
charakteristisch ist.
Alkoholgehalt: 27 Vol.-%

Ideal als Aperitif mit Eis und einer Orangenscheibe oder pur 
(4°C) mit Orangenschale. Hervorragende Zutat für die 
Zubereitung von Cocktails.

•Der Vermouth Antica Ricetta ist inspiriert an dem ältesten 
bekannten Rezept für einen Wermut, das von einem 
toskanischen Adligen Ende des 17. Jahrhunderts verfasst wurde.
•Der Vermouth Antica Ricetta ist das Ergebnis des gekonnten 
Aufgusses des Weißweins Ruffino Toscana IGT mit einer Auswahl 
von über 25 Zutaten und Kräutern, um die toskanische Essenz in 
ihrer besten Form auszudrücken.
•Der Vermouth Antica Ricetta ist sehr vielseitig und eignet sich 
perfekt als Aperitif oder als Hauptzutat für einige der 
bekanntesten italienischen Cocktails wie Negroni und 
Manhattan.
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