Amaro

In dem Auszug aus Uber 30 Krautern entfalten sich Aroma und Geschmack aufs Beste, auch wenn das
Rotweinherz dieses Amaro klare Ruffino-Handschrift tragt. Ein auf3ergewdhnlicher Digestif nach dem Essen
und sehr vielseitig fur tolle Cocktails verwendbar.
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ZUTATEN

Das Originalrezept von Ruffino besteht aus Wein und rotem
Rhabarber sowie mehr als 30 pflanzlichen Inhaltsstoffe: Krautern,
Zitrus und GewuUrznoten, Iris, Hagebutten, Beeren, Ldwenzahn
und Brennnessel.

BESCHREIBUNG

Farbe: intensiv ebenholzfarben.

Geruch: komplexes Bouquet nach Brombeeren und Konfittre
aus roten Fruchten, angereichert mit Noten nach Lorbeer,
Muskatnuss und Safran. Der Abgang enthalt dann auch Noten
nach Tabak und Leder.

Geschmack: warm, weich und einhutllend am Gaumen mit
grofBer Personlichkeit. Der Abgang ist bitter mit Noten nach
Rhabarber und Rotwein.

PRODUKTIONSMETHODE

Krauterlikor, dessen erste Zutat ein Rotwein, der Ruffino Toscana
IGT, ist, der als Aufguss mit Uber 30 sorgfaltig ausgewahlten
Zutaten gemischt und mehrere Wochen ruhen gelassen wird,
um dem Amaro Antica Ricetta einen einzigartigen und
unverwechselbaren Geschmack zu verleihen.

Alkoholgehalt: 27 Vol.-%

VERKOSTUNGSEMPFEHLUNG

Perfekt nach dem Abendessen, gekuhlt (4 °C) mit Eis und
Zitronenschale. Ausgezeichnete Zutat fUr Cocktails als Ersatz fur
Bitterlikore.

BEMERKENSWERTES

*Der Amaro Antica Ricetta geht auf den alten
Bauernkrauterschnaps zuruck, der durch die Bitterung von
Uberschussigem Rotwein mit ausgewahlten Krautern hergestellt
wird und einen hervorragendes Verdauungsschnaps darstellt.
*Der Amaro Antica Ricetta wird aus dem Aufguss von Ruffinos
Toscana IGT Rotwein in einem Rezept mit mehr als 30 Zutaten
gewonnen, die ausgewahlt wurden, um die Finesse eines
groBen Amaro und die Essenz der Toskana bestmaoglich zum
Ausdruck zu bringen.

*Der Amaro Antica Ricetta ist ein auBergewodhnliches Getrank fur
die Zeit nach dem Essen und eine Alternative zu den Ublichen
Bitterlikdren, die als Zutaten fUr Spitzencocktails verwendet
werden.
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