Greppone Mazzi

BRUNELLO DI MONTALCINO Wl
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E T

GARANTITA

TOSCANA

Le uve provengono dalla nostra Tenuta Greppone Mazzi a

Montalcino.

BRUNELLO DI MONTALCINO

RUFFINO

GREPPONE MAZZI

ANNATA: 2019

UVAGGIO: 100% Sangiovese grosso

ALTITUDINE E SUOLO: 210-460 mt, terrenidi alta e
media collina con tessitura da franco-argillosa a
franco-limosa, ricchi in scheletro.

ANDAMENTO ANNATA

Una buona annata con andamento climatico regolare. Piovosita ben
distribuita durante la primavera e temperature ottimali alla maturazione delle
uve.

VINIFICAZIONE ED AFFINAMENTO

Accurata selezione delle uve durante la raccolta. La fermentazione alcolica e la
lunga macerazione post fermentativa, aiutate da rimontaggi e délestage
periodici, avvengono in tini termo-controllati di acciaio inossidabile. Il vino
successivamente attraversa un periodo di affinamento in botti grandi di
Slavonia per circa 24 mesi al quale segue l'assemblaggio e un lungo
invecchiamento in bottiglia prima della messa in commercio.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore: rosso rubino con riflessi granati.

Aroma: il bouguet & complesso con sentori di ribes nero, frutta sotto spirito e
spezie, arricchite da tabacco dolce e cioccolato.

Degustazione: al palato e ricco, bilanciato tra un tannino morbido e una
freschezza gustativa nel finale.

PUNTI CHIAVE

*La denominazione Brunello di Montalcino € ormai universalmente
riconosciuta come una delle interpretazioni di vertice del vitigno Sangiovese,
localmente denominata Brunello, utilizzata per questo vino in purezza.

Lo stile per questo Brunello di Montalcino DOCG é tradizionale con
affinamento in botte grande conferendo grande finezza ed eleganza al vino.
*30 ettari di vigneti che si dividono in due aree distinte: I'area de “| Greppi”, una
zona a nord-est caratterizzata dalle sue colline ripide e spigolose, e I'area “Le
Logge”, nella zona sud della denominazione; che portano a un vino
perfettamente bilanciato.

VOCE DELL’ ENOLOGO
« Greppone Mazzi sorprende in persistenza ed equilibrio, un vino
estremamente fine ed elegante»

PRIMA ANNATA: 1979

AWARDS:

ANNATA 2019

94/100 punti Falstaff (AT)

94/100 — Wine Spectator (USA) UFFI NO
92/100 — Decanter (UK) 1877

92/100 - Wine Enthusiast (USA)
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